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(LE FORME DELLOLIO 2023 &« E=%E)

(BIOL2023 (B#A)—T A A ILEEIVI—IL)
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{Premio Industria Felix 2022=&)

« Le forme dell’olio 2021:
Gourmet con confezione — Premio Oro

e BIOL 2021 - Medal Extra Gold

« Premio Industria Felix 2020

« NYIOOC World Olive Qil Competition

- DUBAI OLIVE OIL COMPETITION - Gold Award

« ORCIOLO D'ORO 2020 - Premio Speciale
Supernova Award: MASSERIE DI SANT'ERAMO -
BIOLOGICO

« ORCIOLO D'ORO 2020 - Attestato di Eccellenza:
MASSERIE DI SANT’ERAMO- FRUTTATO LEGGERO

« ORCIOLO D’ORO 2020 - Attestato di Eccellenza:
MASSERIE DI SANT ERAMO - FRUTTATO INTENSO

Milan International Olive Oil Award - BICCHIERE DI
PLATINO - FRUTTATO INTENSO

SOL D’ORO Verona 2020 Gran Menzione
Fruttato Intenso

Gambero Rosso - Guida Oli d’ltalia 2020

Le forme dell’olio 2019: ELEGANCE Migliore
etichetta di impatto visivo

Premio Olio Officina - Cultura dell’Olio 2019 -
Antonisa Perrone

Premio Fancy Food Packaging Award (Top
Honors)

Premio Fancy Food Magazine Packaging Honors
Premio Agor Prize per il miglior Design

Clio Package Design Foods
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